[image: image1.jpg]Fig. 77 e 78 - In alto faccia esterna, in basso faccia interna delle mezzene di un

bovino con i rispettivi tagli: 1. Gererto posteriore - 2. Rosa - 3. Noce - 4. Maga-

tello - 5. Pesce - 6. Fetta di mezzo - 7. Scamone - 8. Filetto - 9. Roast beef - 10.

Scalfo - 11. Pancia o bamborino - 12. Bianco costato di pancia - 13. Coste della

croce - 14. Reale - 15. Bianco costato della croce - 16. Bianco costato di reale -

17. Fesone di spalla - 18. Cappello da prete - 19. Fusello - 20. Brione - 21. Geretto
anteriore - 22, Punta di petto - 23. Collo.





PER CONOSCERE MEGLIO I NOSTRI TAGLI

                
Denominazione




Riferimento 

Arrosto
1,3,4,7

Lesso
5,11,18,19,22

Fettine olio
2,5,7,17

Fettine pizzaiola
17,23

Fettine milanese
6

Macinato
11,12,22

Spezzatino
10,20,23

Bistecche
8,9

Bistecche disossate
13,14,15,16

Ossobuco
21

